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MykoStop

® MykoStop ist eine synergistische Mischung aus organischen
Sauren mit stark schimmelhemmender Wirkung.

® MykoStop schutzt den Nahrstoffgehalt des Getreides

® MykoStop ist mit ACTELLIC® kombinierbar

® MykoStop ist kein Gefahrgut

70%

Zusammensetzung: Propionsaure, Sorbinsdure, BHA, Mono-Digliceride
Aussehen: braunliche Flussigkeit
pH-Wert: 6,0-6,5
Dichte: 1,06 kg/l
Viskositat: bei 20° C (wird nicht zahflissig bei niedrigen Temperaturen)
Loslichkeit: in jedem Verhaltnis mit Wasser mischbar
Lagerung: Kuhl und trocken lagern. Behalter dicht geschlossen halten.
Vorsichts-
MafRnahmen: Beruhrung mit Haut und Augen vermeiden. Bei Berlhrung
mit den Augen grundlich mit Wasser spulen und sofort einen Arzt
konsultieren. Angaben des Sicherheitsdatenblattes mussen
beachtet werden.
Dosierung:
MykoStop
Getreide (kg/Tonne)
Feuchte-
gehalt ]| 6 Monate |12 Monate
(%) * Lagerung | Lagerung
< 14% 1,2 1,5
14% 1,8 2,4
15% 24 3,6
16% 3,6 4,8
17% 4,2 6,0
18% 54 6,6
19% 6,0 7,2
20% 6,6 7,8
21% 7,2 8,4
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MykoStop

MykoStop ist ein flissiges Konservierungsmittel fur Getreide und mehlformige
Futtermittel. MykoStop eignet sich zur Stabilisierung von TMR-Futtermischungen und
zur Behandlung von Silagen.

Dosierung:
e Die Dosierung fur MykoStop sind dem Datenblatt und der Dosiertabelle unter
Berucksichtigung der Lagerdauer und der Feuchtigkeit des Getreides zu
entnehmen.

Forderung:

e Mit MykoStop konserviertes Getreide sollte nicht unmittelbar nach der
Konservierung mit einem Geblase gefdrdert werden, da in das
Getreidekorn noch nicht eingedrungene Saure mit der Forderluft verloren
geht.

e Wenn eine Geblasefdorderung erfolgt, sollte die MykoStop-Dosierung um
10 % erhdht werden.

Lagerung:

o Bei der Getreideeinlagerung entstehen Schuttkegel, die nach der Einlagerung
einzuebnen sind (Kamineffekt).

¢ MykoStop muss dem Getreide vor der Schrotung, also vor der Muhle,
gleichmafig zudosiert werden.

e Eine Abdeckung des Getreideschrotes ist bei Uberdachter Lagerung nicht
erforderlich. Muss eine Folienabdeckung durchgefuhrt werden, sollte dies erst
nach dem Auskuhlen — frihestens nach 3 Tagen — erfolgen, um eine
Kondenswasserbildung zu vermeiden.

e Die praxisubliche Konservierung mit MykoStop wirkt nicht gegen
Kornkaferbesatz im Getreide.

¢ Nach der Getreideeinlagerung sollte eine sensorische Kontrolle und eine
Temperaturkontrolle des konservierten Getreides erfolgen. Die Temperatur
darf sich nach der Einlagerung keinesfalls erhdhen, sondern muss sich nach
2-3 Monaten reduzieren.

¢ Mit MykoStop behandeltes Getreide kann nicht zusammen mit trockenem
unbehandeltem Getreide gelagert werden. Die Feuchtigkeit vom konservierten
Feuchtgetreide wandert in das trockene Getreide, welches anschlieltend nicht
mehr lagerstabil ist und verdirbt. Ist eine gemeinsame Lagerung notwendig,
muss das trockene Getreide ebenfalls mit MykoStop behandelt werden.
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